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子
屋
老
舗
で
人
気
の
い
ち

じ
く
の
お
菓
子
は
、昔
か
ら

日
本
に
あ
る
在
来
種
の「
蓬
莱
柿

（
ほ
う
ら
い
し
）」、そ
れ
も
五
十
公

野
地
区
や
加
治
川
地
区
な
ど
の
地

元
産
に
こ
だ
わ
っ
て
使
用
し
て
い
ま

す
。「
い
ち
ぢ
く
羊
羹
」は
、自
家
製

い
ち
じ
く
ジ
ャ
ム
と
白
あ
ん
を
合
わ

せ
た
一
品
。あ
え
て
果
肉
を
残
し
て

ジ
ャ
ム
に
す
る
こ
と
で
、爽
や
か
な

甘
さ
と
し
ゃ
り
っ
と
し
た
食
感
を
楽

し
め
ま
す
。

と
こ
ろ
で
、な
ぜ「
い
ち
ぢ
く
」な
の

で
し
ょ
う
？
店
主
の
金
子
俊
紀
さ

ん
に
た
ず
ね
る
と
、「
正
し
く
は『
い

ち
じ
く
』で
す
が
、こ
の
あ
た
り
で

昔
か
ら
使
わ
れ
る『
い
ち
ぢ
く
』と

い
う
言
葉
を
残
し
た
か
っ
た
ん
で

す
」と
に
っ
こ
り
。ど
こ
か
懐
か
し
い

雰
囲
気
で
、長
年
愛
さ
れ
て
い
る
お

菓
子
で
す
。

金手

近年は種類が増え、高級な品種も
出てきたいちじくですが、昔から日
本で採れる「蓬莱柿」にこだわりま
した。白あんは甘さを抑え、いちじく
の味と食感を引き立てています。切
り分けたときの美しさも魅力です。

風
土
の
恵
み
を

大
切
に
し
た
和
菓
子
。
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素材の味や香りを逃がさない「真空煮
練機」でジャムに加工することで、いちじ
くが持つ味と香りを生かしました。新発
田産のもち米を使った求肥の食感もお
楽しみください。2013年の第26回全国
菓子大博覧会にて名誉総裁賞を受賞。

作
り
の
い
ち
じ
く
ジ
ャ
ム
と

求
肥
を
合
わ
せ
、か
わ
い
い

一口
サ
イ
ズ
の
お
餅
に
し
ま
し
た
。一

見
シ
ン
プ
ル
で
す
が
、開
発
に
は
大

変
苦
労
し
た
そ
う
。実
は
、多
く
の

果
物
に
は「
ペ
ク
チ
ン
」と
い
う
成
分

が
含
ま
れ
、ジ
ャ
ム
な
ど
を
作
る
と

ゼ
リ
ー
状
に
固
ま
る
性
質
が
あ
り

ま
す
。し
か
し
、い
ち
じ
く
は
ペ
ク
チ

ン
を
含
ま
な
い
た
め
固
ま
ら
ず
、求

肥
と
合
わ
せ
て
も
形
を
と
ど
め
る

こ
と
が
で
き
な
か
っ
た
と
か
。数
年

の
試
行
錯
誤
を
経
て
、「
い
ち
じ
く

も
ち
」が
誕
生
。お
餅
の
形
を
保
ち

つ
つ
、口
に
入
れ
る
と
と
ろ
け
る
よ

う
に
や
わ
ら
か
で
す
。
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