
丁
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な
仕
事
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ば

自
然
素
材
だ
け
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こ
ん
な
に
き
れ
い
、

こ
ん
な
に
お
い
し
い
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も
ち
も
ち
の
生
地
と

く
る
み
の
歯
ご
た
え
。

絶
妙
な
ハ
ー
モ
ニ
ー
が

奏
で
る
銘
菓
。

川
さ
ん
が
力
を
入
れ
て
い

る
お
菓
子
が「
無
花
果
か

ん
」と「
笹
だ
ん
ご
」で
す
。「
無
花

果
か
ん
」は
朝
採
っ
た
ば
か
り
の
地

元
産
を
す
ぐ
に
洗
い
、一
個
ず
つ
皮

を
剝
き
ま
す
。そ
の
日
の
う
ち
に

ジ
ャ
ム
に
し
て
保
存
し
、上
質
な
寒

天
で
固
め
ま
す
。「
朝
採
り
で
な
け

れ
ば
赤
紫
の
美
し
い
色
に
な
ら
な
い

し
、着
色
料
を
使
わ
な
く
て
も
自

然
の
色
が
美
し
い
こ
と
を
知
っ
て
い

た
だ
き
た
い
」と
山
川
さ
ん
。笹
だ

ん
ご
は
地
元
産
の
生
の
よ
も
ぎ
か

ら
新
芽
の
や
わ
ら
か
な
と
こ
ろ
だ

け
選
り
分
け
、皮
が
黒
っ
ぽ
く
見
え

る
ほ
ど
た
っ
ぷ
り
練
り
込
み
ま
す
。

す
べ
て
手
作
り
の
、自
然
の
味
を
存

分
に
楽
し
ん
で
く
だ
さ
い
。

も
ち
も
ち
の
生
地
と

く
る
み
の
歯
ご
た
え
。

絶
妙
な
ハ
ー
モ
ニ
ー
が

奏
で
る
銘
菓
。

山
業
1
0
0
年
余
り
、3
代

目
と
な
る
山
川
さ
ん
。現

在
の
店
は
昭
和
10
年
頃
、新
発
田

大
火
の
後
に
構
え
ま
し
た
。ケ
ー
ス

に
並
ぶ
の
は
戦
後
に
考
案
さ
れ
た

お
菓
子
が
多
く
、製
法
や
材
料
は

で
き
る
限
り
当
時
と
同
じ
に
し
て

い
る
の
で
、オ
ー
ト
メ
ー
シ
ョ
ン
の
機

械
や
添
加
物
は
使
い
ま
せ
ん
。看
板

商
品
の
ひ
と
つ
で
あ
る「
く
る
み
ゆ

べ
し
」は
35
年
ほ
ど
前
に
誕
生
。先

代
の
お
父
様
が「
自
分
が
生
き
た

証
の
お
菓
子
を
作
り
た
い
」と
精

魂
込
め
た
も
の
で
す
。山
川
さ
ん
は

そ
の
想
い
を
大
切
に
し
な
が
ら
も

甘
さ
を
控
え
め
に
す
る
な
ど
、い
つ

の
時
代
で
も
愛
さ
れ
る
よ
う
に
工

夫
を
重
ね
て
き
ま
し
た
。好
き
な

人
に
は
た
ま
ら
な
い
、何
個
で
も
食

べ
た
く
な
る
ゆ
べ
し
で
す
。

創

上質な材料にこだわり、味と香りの強い貴
重な和ぐるみと歯ごたえの良い洋ぐるみを
ブレンド。それを白双糖でほんのり甘くした
餅粉と合わせて蒸し上げます。仕上げの
「黒須きなこ」は香ばしくて優しい甘味。

【
山
川
菓
子
舗
】の
く
る
み
ゆ
べ
し 地元のおばあちゃんも絶

賛の変わらない味。もっ
ちりした厚めの皮を噛む
と濃厚なよもぎの風味が
あふれます。添加物不使
用ですが2～3日はやわら
かく召しあがれます。粒
あんとこしあんの2種類
です。

生で食べた無花果のみ
ずみずしさをイメージして
います。美しい色を愛で
ながら口に入れると、羊
羹らしい固さとプルンとし
た弾力が同居する心地
良い食感。まるで目の前
に無花果園が広がるよう
です。甘さも控えめです。
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