
川東の契約農家が栽培する「こがねも
ち」や、北海道産小豆などの上質素材
を使用。やわらかくもコシのある羽二重
粉入りのだんごが、上品な甘さのつぶあ
んにベストマッチ。だんごを包む笹は、一
度自然乾燥させて香りを引き出しました。

や
「

●コンビニ ●

金塚駅前

7 山岳手打ちそば 一寿

▼金
塚
駅
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ダッタンそばジェラート
花の口どけ

菅谷の牧場から届く、しぼりたての牛乳を使っ
たリッチなジェラートに、ダッタンそばの香ばしさ
がいいアクセント。濃厚で満足感があるのに、1
個160kcalとヘルシーです。70mgのルチンを
含み、１日の必要量を十分まかなえます。

っ
ぱ
り
こ
れ
で
な
き
ゃ
」と

い
う
根
強
い
フ
ァ
ン
も
多

い
、髙
田
屋
の
笹
だ
ん
ご
。笹
だ
ん
ご

を
作
り
始
め
た
の
は
昭
和
30
年
代

後
半
。そ
れ
か
ら
半
世
紀
以
上
、地

元
は
も
ち
ろ
ん
、親
戚
や
友
人
か
ら

届
く
髙
田
屋
の
味
を
気
に
入
り
、

直
接
注
文
す
る
県
外
の
お
客
様
も

増
え
た
そ
う
。「
一つ一つ
作
業
の
手

を
抜
か
ず
、コ
ツ
コ
ツ
丁
寧
に
や
る

こ
と
で
す
」。3
代
目
・
河
栗
義
彦

さ
ん
の
技
と
心
意
気
が
、変
わ
ら
ぬ

味
を
受
け
継
い
で
い
ま
す
。

 

い
し
く
て
体
に
い
い
そ
ば
。

中
で
も
新
潟
県
生
ま
れ
の

ダ
ッ
タ
ン
そ
ば「
北
陸
４
号
」は
、健

康
や
美
容
に
良
い
と
さ
れ
る
ポ
リ

フ
ェ
ノ
ー
ル「
ル
チ
ン
」の
量
が
、通
常

の
そ
ば
の
約
1
0
0
倍
。「
続
け
て

食
べ
れ
ば
、女
性
は
お
化
粧
の
ノ
リ

が
変
わ
っ
て
き
ま
す
よ
」と
話
す
店

主
の
板
垣
一寿
さ
ん
も
、見
事
な
つ
や

肌
の
持
ち
主
で
す
。月
岡
に
あ
る
工

房「
な
か
の
牧
場
な
ち
ゅ
ら
る
じ
ぇ

ら
ー
と
」の
ミ
ル
ク
ジェラ
ー
ト
に
、特

殊
製
法
の
ダ
ッ
タ
ン
そ
ば
パ
ウ
ダ
ー

を
合
わ
せ
た
、新
発
田
産
ヘル
シ
ー
ス

イ
ー
ツ
。ぜ
ひ一度
ご
賞
味
あ
れ
。 

お

【
山
岳
手
打
ち
そ
ば
一
寿
】の

ダ
ッ
タ
ン
そ
ば
ジ
ェ
ラ
ー
ト

地
元
産
ダ
ッ
タ
ン
そ
ば
と

濃
厚
ミ
ル
ク
の

ヘル
シ
ー
和
ス
イ
ー
ツ
。

【
山
岳
手
打
ち
そ
ば
一
寿
】の

ダ
ッ
タ
ン
そ
ば
ジ
ェ
ラ
ー
ト

新
発
田
っ
子
が
太
鼓
判
。

愛
さ
れ
続
け
て

50
年
の
味
を
こ
れ
か
ら
も
。

【
高
田
屋
】の
笹
だ
ん
ご

新
発
田
っ
子
が
太
鼓
判
。

愛
さ
れ
続
け
て

50
年
の
味
を
こ
れ
か
ら
も
。

【
髙
田
屋
】の
笹
だ
ん
ご

下町交番●

●神明宮

笹だんご
発送可

発送可
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〒957-0058 新発田市西園町1-1-5
　 0254-22-3368　　0254-26-8824
　 8：30～18：30　　不定休　　2台

髙田屋
たかだや
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〒959-2477 新発田市下小中山1024-15
　 0254-33-3480　　0254-33-3480　　itagaki@iplus.jp
　 11：30～14：00、18：00～21：00　　月曜夜・火曜　　15台
 　http://www.ichijyu.com/

山岳手打ちそば一寿
さんがくてう いちじゅ
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