
　

市
、生
産
者
、Ｊ
Ａ
、旅
館
や
飲
食
店
な

ど
、関
係
者
が
一
丸
と
な
っ
て
進
め
て
き
た
、

新
発
田
産
和
牛
の
ブ
ラ
ン
ド
化
。
そ
の
取
組

が
実
を
結
び
、
新
ブ
ラ
ン
ド
牛
「
新
発
田

牛
」が
誕
生
し
ま
し
た
。に
い
が
た
和
牛
の

地
域
ブ
ラ
ン
ド
と
し
て
は
県
内
２
例
目
と

な
り
、新
発
田
の
名
に
新
し
い
価
値
を
も
た

ら
す
こ
と
が
期
待
さ
れ
ま
す
。

し　
　

ば　
　

た　
　

う　
　

し

新
発
田
が
誇
る
新
ブ
ラ
ン
ド
牛

誕
生

【
特
集
】

②

にいがた和牛とは

これまで

新潟県内で育てられた黒毛和牛で、品質規格等級
がA-3、B-3（肉質3等級）以上のものを「にいがた
和牛」と呼びます

黒毛和牛の肥育頭数は当市が県内一。約10年前からブ
ランド化を目指していたが、年間出荷頭数の要件などを
満たせず、承認には至らなかったため、新発田産和牛は
「にいがた和牛」として流通していた

昨年8月 コロナ禍で肉用牛の消費が減少したことなどから、消費拡
大を図るため、「新発田産和牛消費拡大事業実行委員会」
を立ち上げ、改めてブランド承認を目指す

年間出荷頭数などの要件クリアや販路確保のための調整
を同委員会が中心となって行う

今年4月 にいがた和牛推進協議会で承認され、「新発田牛」が誕生

し　
　

ば　
　

た　
　

う　
　

し

「にいがた和牛」の中でも、肉質4等級以上に限定した上質な肉質を誇る黒毛
和牛です

◆正式名称：「にいがた和牛 新発田牛」

米どころ新発田の稲わらと生産者の愛情によって育てられたオンリーワンの
厳選和牛です

◆新発田の自然と生産者の想いが育んだ和牛

消費者に安心して食べてもらえるよう、生産者は高度な衛生管理手法を取り
入れた「クリーンビーフ生産農場」の取得に取り組んでいます

◆おいしさだけでなく安心・安全を

脂質の融点が低く、口に入れた瞬間に脂が溶け出します。霜降りでも、脂でも
たれることが少ないことも特長です

◆美しい霜降りと肉質の柔らかさが最大の特長
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新
発
田
牛
の
脂
は
、
甘
み
が

し
っ
か
り
感
じ
ら
れ
な
が
ら
も

あ
っ
さ
り
と
し
て
い
る
の
で
、ふ
だ

ん
は
脂
が
乗
っ
た
肉
を
敬
遠
さ
れ

る
方
で
も
、気
兼
ね
な
く
食
べ
て

い
た
だ
け
る
と
思
い
ま
す
。ぜ
ひ
、

一
度
味
わ
っ
て
み
て
く
だ
さ
い
。

今
後
は
各
分
野
が
連
携
し
て

ブ
ラ
ン
ド
価
値
の
向
上
を
図
り
ま
す

あ
っ
さ
り
と
し
た

脂
が
特
長
で
す

廣岡 信行さん

新発田牛推進協議会 会長

ブランド化の先に目指すこと

生産者の意欲や
所得の向上

地域資源としての「新発田牛」へ

「食べる観光」や
市内経済の活性化

◆観光・商業振興

◆農業振興 市全体の魅力の向上

　
昨
年
、
感
染
症
の
影
響
で
和
牛

の
消
費
が
低
迷
す
る
中
、
生
産
者

や
事
業
者
が
気
持
ち
を
一
つ
に
し

て
取
り
組
み
、
よ
う
や
く
「
新
発

田
牛
」
と
い
う
ブ
ラ
ン
ド
が
承
認

さ
れ
ま
し
た
。
生
産
者
だ
け
で
な

く
、
飲
食
店
や
旅
館
に
と
っ
て

も
、
地
元
の
ブ
ラ
ン
ド
牛
を
提
供

で
き
る
こ
と
は
励
み
に
な
り
ま
す

し
、
調
理
技
術
の
向
上
に
も
つ
な

が
っ
て
い
く
と
感
じ
ま
す
。

　
今
後
は
、
市
内
、
県
内
、
全
国

へ
と
知
名
度
を
上
げ
て
い
く
こ
と

や
、
国
内
に
数
多
く
あ
る
他
の
ブ

ラ
ン
ド
牛
と
の
差
別
化
を
図
っ
て

い
く
こ
と
な
ど
が
課
題
で
す
。
市

内
に
は
、
全
国
か
ら
観
光
客
が
訪

れ
る
一
大
温
泉
地
・
月
岡
温
泉
が

あ
り
ま
す
。

そ
こ
で
新
発
田
牛
の
特
長
を
生

か
し
た
お
い
し
い
料
理
を
堪
能

し
て
も
ら
え
れ
ば
、
口
コ
ミ
や

S
N
S
で
、
新
発
田
牛
の
存
在
が

全
国
に
発
信
さ
れ
る
糸
口
に
な
る

の
で
は
な
い
か
と
考
え
て
い
ま
す
。

　
ま
た
、
ブ
ラ
ン
ド
牛
と
し
て
味

は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と
、
肉
質
の
均

一
化
や
安
定
供
給
な
ど
も
求
め

ら
れ
て
い
ま
す
。
生
産
者
に
よ
る

生
産
技
術
の
向
上
と
、
飲
食
店
・

旅
館
・
流
通
業
者
な
ど
に
よ
る

消
費
拡
大
の
た
め
の
事
業
展
開

な
ど
、
各
分
野
が
連
携
し
て
、
ブ

ラ
ン
ド
価
値
の
向
上
を
目
指
し

て
い
き
ま
す
。

し
　
ば

た
　
う
し

く
ち

農業

観光 商業

小山 誠さん

北辰館 料理長
お や  ま
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▲五十嵐さんの跡を継ぐ予定の息子・久人さん。
ブランドの承認は、後継者にとってもやりがい
を見出すきっかけになるでしょう

ブ
ラ
ン
ド
承
認
は
ス
タ
ー
ト
ラ
イ
ン

今
後
さ
ら
に
品
質
や
知
名
度
を

高
め
て
い
き
た
い
で
す

新発田牛生産協議会

五十嵐 正平さん

新発田牛生産協議会 会長

し 　 　 ば 　 　 た 　 　 う 　 　 し

・生産者
・ＪＡ北越後（事務局）
・市

・品質の向上
・差別化に向けた特長づくり
・取組の統一化

今後の推進体制

主な
構成員

役割

新発田牛推進協議会
・飲食店、旅館、流通業者
・ＪＡ北越後
・市（事務局）

主な
構成員

役割

連携

　今後は下図のような「オール新発田」の体制で、消費拡大やブランド価値向上のための取組を進
めます。そして、末永く愛される和牛づくり、さらには市全体の魅力の向上を目指します。

・認知度の向上
・消費の拡大
・ブランド価値の向上

田
産
和
牛
の

消
費
を
拡
大
し
よ
う
と
、

市
や
J
A
な
ど
お
お
ぜ
い
の
方

の
後
押
し
を
得
て
改
め
て
ブ
ラ
ン

ド
化
を
目
指
し
、こ
の
度
悲
願
の

承
認
と
な
り
ま
し
た
。

　
こ
の
承
認
は
ゴ
ー
ル
で
は
な
く

ス
タ
ー
ト
ラ
イ
ン
で
す
。
こ
こ
か

ら
は
私
た
ち
生
産
者
が
、
良
質
な

肉
を
生
産
し
て
ブ
ラ
ン
ド
の
価
値

を
向
上
さ
せ
て
い
か
な
く
て
は
な

ら
な
い
と
感
じ
て
い
ま
す
。
市
内

の
新
発
田
牛
生
産
農
家
で
定
期
的

に
講
師
を
招
い
た
勉
強
会
や
品
評

会
な
ど
を
行
い
、
消
費
者
の
皆
さ

ん
に
喜
ん
で
も
ら
え
る
新
発
田
牛

を
育
て
て
い
く
た
め
に
、
日
々
改

善
を
重
ね
て
い
ま
す
。
今
後
は
、

飲
食
店
や
旅
館
な
ど
と
連
携
し
て

知
名
度
を
上
げ
る
と
と
も
に
、
家

庭
で
も
「
特
別
な
日
に
は
新
発
田

牛
を
食
べ
よ
う
」
と
皆
さ
ん
が
思

う
な
ど
、
市
の
特
産
品
と
し
て
愛

着
や
誇
り
を
持
っ
て
も
ら
え
る

よ
う
、
努
力
し
て
い
き
ま
す
。

　
新
発
田
産
和
牛
の
ブ
ラ
ン
ド

化
は
、
約
10
年
前
か
ら
目
指
し
て

い
ま
し
た
が
、こ
れ
ま
で
は
年
間

の
出
荷
頭
数
2
0
0
頭
な
ど
の

要
件
を
満
た
す
こ
と
が
で
き
ず
、

う
ま
く
い
き
ま
せ
ん
で
し
た
。
昨

年
、コ
ロ
ナ
禍
で
肉
用
牛
の
消
費

が
落
ち
込
む
中
、
な
ん
と
か
新
発
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with新発田牛

「食のアスパラ横丁、味めぐり」

で食す

　参加店58店舗のうち、14店舗で新発
田牛を使ったさまざまな料理が味わえま
す。対象店舗など、詳しくはヨリネスしば
たなどの公共施設で配布するパンフレッ
トまたは市ホームページをご覧ください。
問合せ先＝同開催実行委
員会事務局（商工振興課：
☎28-9650、農林水産
課：☎33-3108）

生
産
者
の
皆
さ
ん
が
丹
精
込
め
て
育
て
た
新
発
田
牛
。

そ
の
上
質
な
肉
質
を
、ぜ
ひ
お
店
や
ご
自
宅
で
味
わ
っ
て
く
だ
さ
い
。

し
　
　
ば
　
　
た
　
　
う
　
　
し

▲閲覧用

㊊ま
で月5 31日
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で食す

で食す

　市では、新発田牛をおおぜいの方に味わってもらうため、新発田
牛消費拡大キャンペーンを実施しています。市内飲食店や月岡温泉
旅館などの参加店で、6月末まで新発田牛を味わうこ
とができます。詳しくは、市ホームページでご覧いた
だくか、お問い合わせください。
問合せ先＝新発田牛推進協議会事務局（農林水産課内、
☎33-3108）

お店で新発田牛を提供しませんか?
新発田牛の仕入れを助成します

キャンペーン参加店

自宅

▲閲覧用

飲食店の
皆さんへ

　新発田牛の料理を提供する上記キャンペーンの参加店に、仕入れ額
を助成します。申込みは随時受け付けていますので、ぜひご参加くださ
い。参加要件など、詳しくはお問い合わせください。
助成内容＝申込日～6月30日㊌に仕入れた、新発田牛の仕入れ額の
20％以内（1事業者あたり、上限45万円）
※助成は予算の範囲内で行います。

【取扱店舗】
▶（有）えのもとミート（下飯塚、☎24-7444）
▶ 桐沢精肉店（稲荷岡、☎41-4152）
▶（株）石井精肉店（中央町3、☎22-2032）
▶ 小嶋精肉店（諏訪町2、☎23-1080）
▶ JA北越後農産物直売所
　（島潟、☎0120-121-390）

　下記の店舗で新発田牛を購入することがで
きます。購入を希望する際は、事前に店舗へお
問い合わせください。ぜひ、家庭でも新発田の
新たな特産品をお楽しみください。
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